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Verdoppelung der Produktion
Auf der einen Seite stand die 
erfreuliche Nachfrage nach den 
hervorragenden Spezialitäten, auf 
der anderen Seite liessen die 
laufend strenger werdenden 
Hygienevorschriften die Produktion 
in den alten Räumen immer 
schwieriger werden.

Mit einer umfassenden Betriebs-
modernisierung rüstete sich die 
Dorfkäserei Sumiswald nun für die 
Zukunft. Während sich heute das 
neue Herzstück der Produktion 
(Hygienezone) im Neubau befindet, 
wurden die alten Räumlichkeiten zu 
"dem Betrieb dienenden Räume" 
(wie z.B. Garderoben, Warenum-
schlag, Kühl- und Lagerräume etc) 
umgebaut.

Einerseits konnten wir mit diesem 
Konzept die heutigen Vorschriften 
am Besten umsetzen, andererseits 
ermöglichte dies den neuen Betrieb 
neben dem alten aufzubauen und 
den schlussendlichen Betriebs-
unterbruch auf drei Wochen zu 
reduzieren.

Kürzere Wege, eine moderne 
Betriebseinrichtung und effizientere 
Abläufe erlauben heute nahezu eine 
Verdoppelung der Produktion 
gegenüber der Situation vor dem 
An- und Umbau.

Objekt
Umbau und Erweiterung Dorfkäserei, Sumiswald

Bauherrschaft
Dorfkäserei Sumiswald AG, Spitalstrasse 19, 3454 Sumiswald
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Die Spezialitätenkäserei
Die Dorfkäserei an der Spital-
strasse in Sumiswald wurde um 
1960 erbaut. Seit dessen 
Eröffnung wurden - neben 
kleineren Anpassungen und 
Unterhaltsarbeiten - keine 
massgeblichen Erweiterungen 
vorgenommen.

Bei der Betrachtung der alten 
Räumlichkeiten, würde man kaum 
erwarten, wie viele hochstehende 
Spezialitäten hier produziert 
wurden. Das wohl bekannteste 
Produkt ist der «Nonnenstolz», 
der Käse, der als einer der besten 
der Welt ausgezeichnet wurde.


